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CHRISTMAS SET MENU 2019 
59$ 

 
Amuse-Bouches 

Creamy chestnut velouté and his crispy chicken candy 
Velouté au marron et son bonbon de poulet craquant 

 
 

 
 
 

STARTER 
 

Traditional onion soup, baked with swiss gruyere 
Traditionnelle gratinée à l’oignon au gruyère suisse 

 
ou/or 

 
Scottish salmon tartar on top of scallop carpaccio flavored salt with white truffle 

 Luang Prabang watercress dressing with a hint of fresh lime 
Tartare de saumon écossais sur un carpaccio de noix de saint-jacques  au sel  

parfumé à la truffe blanche 
 

ou/or 

 
 Tomato carpaccio with olive oil and vanilla dressing, diced of vegetables and flowers,  

marinated with honey and sesame seeds 
and a south east asian flavoured avocado crumble (vegan dish) 

Carpaccio de tomates à l’huile d’olive et vanille, méli-mélo de légumes et de fleurs  
marinés au miel et aux graines de sésame et un guacamole et flocons au goût d’ici (plat végétalien) 

 
ou/or 

 
Foie gras terrine, apple and grapes compote on bed of crispy gingerbread (+12$) 

Foie gras mi-cuit accompagné d’une compote de pommes et raisins sur un craquant de pain d‘épices 
 
 

 
  



 
 

 
 
 
 
 

 
MAIN 

 
Traditional Christmas local turkey stuffed with shiitake mushrooms, in Luang Prabang chanterelle sauce 

served with crispy mashed potatoes and roasted marinated vegetables with fresh herbs 
Traditionnelle dinde de Noël farcie aux champignons shiitake, sauce aux chanterelles de Luang Prabang  

servie avec un craquant de purée de pommes de terre et de légumes rôtis aux herbes 
 

ou/or 
 

 Baked cannelloni stuffed with vegetables and local buffalo ricotta  
on bed of sautéed mushrooms and three colorful creamy sauce 

Cannelloni farcis aux légumes et ricotta sur un lit de champignons aux trois sauces 
 

ou/or 
 

Mekong fish medallions on bed of sweet potato “brandade”, white wine and green asparagus sauce 
comes with organic brown rice and roasted pumpkin and cherry tomato 

Médaillons de poisson du mékong sur une brandade de patate douce, beurre blanc à l’asperge verte 
servis avec du riz brun organique, tomates et potiron rôtis 

 
ou/or 

 
Roasted buffalo tenderloin with kampot black pepper gravy  

served with baked dauphinois potatoes and a bundle of vegetables 
Rôti de filet de buffle d’ici, sauce au poivre de khampot  

accompagné d ‘un gratin dauphinois et d’un fagot de légumes aux herbes 
 
 

 
 

CHEESE PLATE (+10$) 
Assiette de fromages 

 
 

 
 

SELECTION OF DESSERT 
 

Pear charlotte, dark chocolate crème brûlée and raspberry macaroon 
Charlotte à la poire, crème brûlée au chocolat noir et macaron à la framboise 

 
 

 
Espresso or a range of teas with chocolate bonbon & cookies 
Espresso ou thé lao avec un chocolat et des petits gâteaux 


