WESTERN MENU

A fine-dining selection
Traditional Western dishes to indulge a moment in this charming atmosphere.

Imported products and Wines options to pair with.
We hope you wil enjoy your time with usl

Bon Appétit
Sun Sep

10 % government taxes will be added
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SPECIALS

fssiette de Saumon £cossais fumé et son Toost ou levain grile

Smoked Scottish Salmon served with a leavened Toast

Crevettes, Calomar et Cuisses de Grenoulles & lo Provengdle

Shrimps. Squids and frog Legs. Provengadle Style

Escargots de Bourgogne. Persillés en Pots (impor’rés de france)

Burgundy Snails (from france). baked in Gorlic and Parsley Butter

6 6 pieces

32 2 pieces
Jambon de Parme, Saucisson Sec et Batdnnets de Gruyere Suisse
Parma Hom. Dry Sausoge ond Swiss Gruyere Sticks

S22 for 2 persons

Si2 for | person

foie Gras de france Micuit Maison et son Croustilant au Pain d'Epices

Homemade french foie Gras. Holf-cooked and its Gingerbread

10 % government taxes will be added
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SALADS AND SOUPS

Salade de Poulet Sautz au Miel et aux Pommes Réties 95000
Sauteed Chicken Salod in honey dressing with roosted apples

Salade César
Qignons. anchois. olives noires. tomates, concombres. lardons. copeaux de parmesan
Caesor Salod - onions. anchovy, black olives. tomatoes. cucumbers. diced bacon.

slices of parmeson
SO3M  Medium 80000
SO lorge ICO.O0O

Salade de fruits de Mer & ['ltdlienne 16OOOO
Vincigrette au Balsamique et hule d 'clive

Seafood Salod. Italion Style. Bolsomic ond olive oil dressing

Tomates et Mozzarella de Buffle (de Luang Prabong) SO5M  Medum 80000
a |hule dolive et au basiic frais SO5L lorge 100000

Tomato and Buffalo Mozzarella in olive oil with fresh basil

Soupe Crémeuse de Potiron et ses Croustilonts au Bacon 65000

Creamy Pumpkin Soup ond its bacon sticks

Cratinée & 'Oignon cu Gruyere Suisse 95000

Boked Onion Soup with Swiss cheese on top

10 % government taxes will be added
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T-Bone Steak (5OO/600 grammes) 350000
fccompagné de frites et d'une Ratatouile et ses 3 Sauces

(Poivre Noir. Moutarde de Dion et Beurre de Ciboule au Wasabi)

T-Bone Steak (5OO/6O0 grams) and french fries and Ratatouile

served with 3 sauces (black pepper. Djon mustard and spring onion butter with wasabi)

filet de Charolais Croise au Beeuf Angus 290000
Piece Poélee & la Souce aux Moriles accompagnée d'une golette de pomme de terre &
notre fagon. d'une badlotine de tomate aux onions confits. et de son petit fagot de
haricots

filet of Charolais Angus Cross. Panfryed in french Morel Gravy

served with hash brown potato. a roasted tomato stuffed with confit onion

ond its little bundle of green beans

Magret de Canard Poélé ou Poivre Vert IPO.0CO
fccompagné de Pommes fruits Réties. d'une galette de pomme de terre

et de son petit fagot de haricots

Ponfryed Duck Breast in Green Pepper sauce served with roosted apple. hash brown

potato ond ifs liftle bundle of green beans

Lopin Braisé & la Moutarde de Dijon 5O.0O00

fAccompagné de Tagliatelles Maison ou Beurre et dune poélée de carottes
Braised Rabbit in Dijon Mustord Sauce

Served with Homemaode Tagliatelle in butter and souteed carrots

10 % government taxes will be added
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Cotes d'Aigneau de la Nouvelle-Zélonde Grilées. et son Beurre Menthe 290000
occompagnées de pommes de terre soutées. d'une tomate grilée avec ai confit
Griled New Zedlond Lamb Chops. and Mint Butter

served with sauteed potatoes. griled tomato with confit garlic

Jambonneau Croustilont oux Deux Souces

(souce Moutarde et sauce Piment et Citron Vert)

servi avec des pommes de ferre soutées et un coleslaw ou wasabi

Crusty Knuckle of Hom with two Sauces (Mustard sauce. Piment ond Lime sauce)

served with sauteed potatoes ond a wasabi coleslaw

MO62  for 2 persons 220000
MO for | person 20000

FISH - POISSONS

filet de Louo de Mer Poélé sur une Réduction d'Oignons au Vin Blanc 220000
4 la sauce Bourguignonne. servi avec un riz brun aux légumes
filet of Mediterronean Seabass. Ponfryed on bed of a Confit Onion in White Wine

In Burgundy sauce. served with mix brown rice and vegetables

Dos de Cabilloud Hawaien Pogle au Beurre Blanc 220000
sur un lit de legumes rétis au beurre d'onchois et une pormme vapeur
Panfryed Howaion Cod Loin in White Butter Souce

served with vegetables roasted in anchovy butter sauce and boiled potato

10 % government taxes will be added
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POl Raviolis Maison farcis aux Chompignons Parfumés et aux Tomates Confites (0/0]000)
sauce crémeuse au basiic Thai
V Homemade Ravioli Stuffed with shitake mushrooms, confits tomatoes

ond holy boasil creamy sauce

PO2  Togliatelles Maison au Beurre 70000
V Homemaode Tagliatelle in Butter

RV W . <Me __S& B
SIDE ORDERS
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SOl Pommes frites 50000

french fries

SIO2  Sclode Verte 5000
V Creen Salad

10 % government taxes will be added



